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Gelber Muskateller
2025

Kostnotiz:

Duftet nach Stachelbeeren, Hollerbloten und Litschi, verspielt und be-
schwingt, lebendige spritzige Saure, zuganglich, sehr sortentypisch,
geschmacksvoll mit feiner Leichtigkeit.

FACTSHEET

Gebiet: Niederdsterreich
e Lage: -
Bodenbeschaffenheit: Loss und Glimmerschiefer
oM g] Seehthe: -
Ausrichtung: -

Ausbau: Stahltank
Gelber Muskateller

ANALYSEN & EMPFEHLUNGEN

Alkohol: 11,5 %vol
Saure: 7,4 g/l
Restzucker: Trocken

Serviertemperatur: 8-10°C
Speisenempfehlungen: Appertiff, leichte Sommerkiche

Erhaltlich in folgenden Formaten: 0,751
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